’j,, MENU PREVISIONNEL DU MOIS DE DECEMBRE 2024
< Convives Collégiens

Joyveuss
No&l

ViLLe Du RoBERT

"  Lundi 02 décembre ®  Lundi 09 décembre "  Lundi 16 décembre
Salade de tomates* Salade de betteraves/mais* Salade de tomates*
Vinaigrette maison Vinaigrette maison Vinaigrette maison
Chop suey de poulet* Saucisses de Strasbourg & Rougailles de saucisses*
Riz blanc* locales* Coquillettes au lait*
Yaourt nature sucré* Haricots blancs* Ananas*
e Frites (Coll. Paul Symphor)* w4 £
®  Mardi 03 décembre Yaourt aux fruits - ®°  Mardi17 décembre m
Fromage* Paté de poulet*

® Mardi 10 décembre

Poisson sauce créole Jambon de dinde de Noél**

Lentilles* Salade de concombres* Ragot de porc local* ,%
. Clémentine* Vinaigrette maison Lentilles / Riz blanc s
. i Escalope de dinde aux poivrons* Royal Cone vanille /chocolat*
luy !' W JoudiO5décembre Carottes a la créeme* Papillotes de Nog&l* i !'
* *
) Salade de carottes Melon @’  Jeudi19 décembre )

@ mm Vinaigrette maison DR X ) o Em
g 3 Coquillettes carbonara* " Jeudi12 décembre Salade de betteraves* ) 3
- E Raisins* Fromage* Vinaigrette maison -

) Colombo de poisson* Blaff de poisson* 1
> ® Vendredi 06 décembre Salade de riz* Riz blanc* b

: %“‘ Fromage* Banane bio de Martinique* 45} Yaourt vanille* “‘
I i * I

Hari.:-:c:’;:l:/aeftip:l?::!(:hup* ‘® Vendredi 13 décembre ® Vendredi 20 décembre
/ Pomme rouge* Cuf dur sauce cocktail* Fromage* ; /
Couscous de légumes au curry* Cufs brouillés aux champignons*
Semoule* Pasta salade*
Liégeois vanille* Clémentine*

* sous réserve de disponibilité ou de saison dﬁb Plat composé cuisiné « maison » % Produit a base de « porc local » m Produit issu de I’agriculture biologique 27 Produit label RUP Martinique

CAISSE DES ECOLES DU ROBERT - Pole Restauration Tél. : 05.96.65.10.61 - Mail : caissedesecoles@yville-robert.fr



